(RANK

RedHot

SAUCE.
SUCREE ET EPICEE:
‘AU GINGEMBRE

Offrez a vos clients des saveurs exotiques et montrez vos talents
culinaires et créatifs en proposant une saveur internationale qui
surprend avec son profil-sucré. Le c6té sucré de la sauce asiatique au
gingembre rencontre le parfait mélange de goit et de piquant™.

* 600 g de laniéres de surlonge de hoeuf 1. Mélanger les laniéres de beeuf avec 2 c. a thé de poudre
« 1% tasse de sauce sucrée et épicée au a pate pour enrober. Laisser reposer a température ambiante
gingembre Frank’s pendant 15 minutes.
i T 5 2. Préparer le mélange attendrissant en mélangeant I'amidon de
* 1¢. atable d’amidon de mais mais, I’huile végétale et I’eau froide jusqu’a consistance lisse.

* %2alc. athé de poudre a pate Club House 3. Enduire uniformément les laniéres de boeuf marinées

* 1c¢. atable d’huile végétale dans le mélange.

* 132 c. atable d’eau froide (pour ajuster la 4. Faire chauffer de 2 a 3 c. a table d’huile dans un wok ou une poéle
consistance du mélange) a feu moyen-élevé. Faire sauter le beeuf jusqu’a ce qu’il soit cuit.

Retirer et réserver.

* 1% tasse d’oignon, tranché PO . y - Kt
14 tasss e poiirons. tranchés (Couleurs mixtes) 5. Afeu eIevq, falrg sauter les [égumes, ajouter Ia_ sauce et réduire
2 p pendant 1a 2 minutes. Remettre le boeuf et cuire 1 minute.

* 2 c. a table d’huile végétale (pour le sauté) 6. Servir avec du riz.

REHAUSSEZ VOTRE MENU AVEC DES ACCORDS SIMPLES A BASE DE SAUCE
SUCREE ET EPICEE AU GINGEMBRE FRANK’S REDHOT®, A L’AIDE D’INGREDIENTS
QUE VOUS AVEZ DEJA EN CUISINE.

Mayonnaise + Jus d’orange + Mangue +
sauce sucrée i vinaigre de riz + ) . sauce sucrée +
et épicée au - sauce sucrée et 3 - i etépicéeau o
gingembre nr- épicée au Kergh nr- gingembre wb
Frank's RedHot® gingembre Frank’s RedHot®
1tasse Y tasse Frank’s RedHot* Y tasse lstasse 1tasse Y tasse 1tasse
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