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PREFERENT LA SAUCE
..DOUCE POUR AILES FRANK’S
- PAR RAPPORT A LA SAUCE

-DOUCE DE CUISINE LA PLUS

 CONCURRENTIELLE.

_ Source : Centre d'innovation technique McCormick, 2022

Communiquez avec votre représentant McCormick dés aujourd’hui ou visitez le ClubHouseForChefs.ca pour découvrir notre
sélection fraichement renouvelée de profils de saveurs, de combinaisons d’ingrédients, de recettes et plus encore.

McCormick Canada Food Service 600, route Clarke, London (Ontario) N5V 3K5 Téléphone : 1-800-265-4988

La vraie saveur Buffalo, c'est Frank’sV°, Savourez
toutes les épices et la saveur acidulée de notre
sauce originale pour ailes, mais en moins piquant!
Parfaite pour les hamburgers, les frites, la trempette
au poulet Buffalo et le chili.

LA DIFFERENCE FRANK’S REDHOT*

La sauce Frank’s est maintenant offerte en version moins
piquante, préte a étre utilisé. Aucun mélange n'est requis,

il s'agit simplement d'une saveur tout aussi intense, mais
moins piquante! En tant qu'inventeur de la sauce Buffalo,

et ayant produit de la sauce piquante depuis plus de

100 ans, Frank’s est fier d’étre une marque a laquelle les
consommateurs font confiance. Avec son piquant subtil, la
sauce douce pour ailes Frank’'s RedHot séduira vos clients et
est préférée aux autres sauces piquantes de votre cuisine.

SAUCE DOUCE POUR AILES FRANK’S REDHOT*
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INGREDIENTS

Vinaigre, Eau, Piments de Cayenne rouges vieillis, Sel, Huile
de canola, Sucres (sucre, mélasse verte, glucose), Amidon
modifié de mais, Poudre d'ail, Epices, Gomme xanthane,
Aréme naturel.

@ ClubHouseForChefs.ca
f ClubHouseForChefs

* Marque déposée de McCormick Canada ®/MD Marque déposée de McCormick & Co., Inc. Usage autorisé. ; Ll l ) : 1 ; -ch4'clie%s :

®/MD Marque déposée de The French’s Food Company LLC. Usage autorisé.



https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/franks/franks-redhot-mild-wings-sauce
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca
https://www.instagram.com/ch4chefs/
https://www.facebook.com/clubhouseforchefs

“MOINS PIQUANTE, TOUT AUSSI 600TEUSE

PAIN PLAT AU
POULET BUFFALO GARNI

Les clients de tous ages raffoleront de ce pain plat
croustillant garni de trempette au poulet Buffalo, de fromage
fondant et de la saveur caractéristique de la sauce douce
pour ailes Frank’s RedHot.

AILES DE
POULET BUFFALO DOUCES

Mélangez des ailes de poulet frites (ou cuites au four,
roties ou grillées) avec de la sauce douce pour ailes
Frank’s RedHot" pour leur donner toute la saveur de la
sauce Originale Frank’s RedHot, en moins piquant!

POMMES DE TERRE FARCIES
AU BACON FACON BUFFALO

Remplissez des pelures de pommes de terre frites
croustillantes d'un mélange de sauce douce pour ailes
Frank’s RedHot et de fromage a la créme Iégérement
épicé, puis garnissez-les de bacon croustillant, de
cheddar rapé et d'oignons verts.

24 o/ DES CONSOMMATEURS CANADIENS SOUHAITENT

ESSAYER lES SAUCES DOUCES POUR AIlES*

Source McCormlck u‘tlllsatlon des condlments et sauces, et attitude a I'égard de ceux-ci, cibles et comparaisons dans les catégories, e



https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/recettes/volaille/ailes-de-poulet-redhot-douces
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/recettes/volaille/pain-plat-au-poulet-buffalo-garni
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/recettes/l%C3%A9gumes,-fruits/pommes-de-terre-farcies-au-bacon-et-fromage-facon-buffalo

