<WANIK, LA DIFFERENCE FRANK’S REDHOT"

Y La sauce piquante championne mondiale de tous les temps,
e o catégorie poids lourds'!

Créée a partir de cinq ingrédients simples, avec notre

processus de fermentation ultra-secret, pour /e parfait
mélange de godt et de piquant“°.

Nos piments de Cayenne proviennent de la méme ferme
nord-américaine depuis 30 ans!

Quand on a été a l'origine du poulet Buffalo, il n’est pas facile
de rester humble, mais nous essayons. De rien, Canada, et le

reste du monde!

c AY E N N E APPROVISIONNEMENT ET DURABILITE

Tous les produits Frank’s RedHot"P font partie de la chaine

d’approvisionnement slre et sécurisée de McCormick, ainsi
- que des centres d'excellence en matiére de sécurité et de
y d A ' préparation alimentaires, avec les pratiques de stérilisation et
8 d’hygiene les plus strictes.

McCormick établit des normes de classe mondiale en matiére
de pratiques durables avec son cadre d’approvisionnement
durable : Culture éthique. Nous apportons un appui soutenu a la
communauté des producteurs depuis de nombreuses années
grace a des programmes éducatifs, du reboisement, de l'aide
humanitaire, des infrastructures économiques et de l'aide
sociale aux communautés.

BALAVEZ POUR EN
SAVOIR PLUS

Suivez les nouvelles de Club House pour les Chefs! Inscrivez-
vous a notre bulletin d’'information du Club des chefs au
ClubHouseForChefs.ca/fr-ca/subscribe. Communiquez avec
votre représentant McCormick dés aujourd’hui ou visitez le
clubhousepourleschefs.ca pour découvrir notre sélection
fraichement renouvelée de profils de saveurs, de combinaisons
d’ingrédients, de recettes et plus encore.

1. Euromonitor International Limited, selon une¥echerche personnalisée. *
menée en septembre 2023 pour les ventes en volume (oz/ml) en 2022 dans
tous les canaux de vente au détail. La sauce piquante est définie comme une
sauce ou un condiment de table épicé purement liquide dont le vinaigre est
un ingrédient important. Ne comprend pas les pates de chili.
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SAUCE AU PIMENT DE CAYENNE
FRANK’S REDHOT"" ORIGINALE

Durée de
Code de produit Emballage/format conservation
417474601 4x3,781 450 jours
140012839 12 x 354 ml 450 jours
568050106 24 x 148 ml 720 jours
569512300 200 x 6,8 ml 270 jours

BOULETTES A LA SAUCE
FRANK’S REDHOT"® ORIGINALE

Ces boulettes de viande arrosées de sauce au piment de
Cayenne Frank’s RedHot"P Originale et garnies de fromage bleu
donnent du piquant a un mets classique.

INGREDIENTS
Cing ingrédients simples :

Piments de Cayenne rouges vieillis, Vinaigre, Eau, Sel,
Poudre d’ail.

AILES DE POULET BUFFALO A LA SAUCE
FRANK’S REDHOT*" ORIGINALE

Le jour ou le poulet Buffalo a été inventé, Frank’s y était.

gz\r/ioel:: Ii;nzr::g;og:g;lfvidemment, nous restons humbles. DES CI.IENTS DISENT

ADORER OU AIMER LES
SAVEURS EPICEES.

Datassential SNAPMC, 2023

CONSEIL DU CHEF!

Cette recette peut facilement servir a appréter toutes vos :

boulettes de viande maison. Pour une version crémeuse,
remplacez le beurre par du fromage ala créme fondu au
moment d’intégrer la sauce ‘aux boulettes. '




