
Les normes de saveurs de classe mondiale et la popularité de la sauce BBQ Cattlemen’sMD 
sont incomparables. Nos sauces BBQ régionales emblématiques sont faites à base de 

pâte de tomates épaisse, ce qui les rend extrêmement faciles à badigeonner, leur permet 
d’enrober tout type de protéine et les empêche de se séparer à haute température, vous 

permettant ainsi de gagner du temps en cuisine. 

Les épices à frotter BBQ Cattlemen’sMD ont été élaborées pour superposer des saveurs 
intenses qui ajoutent une touche de qualité supérieure à votre menu. Le format prêt à 

utiliser est parfait pour la cuisson lente ou pour combiner aux sauces BBQ Cattlemen’sMD 
et créer des sauces exclusives.

Sauce BBQ Cattlemen’sMD Kentucky Bourbon
Une sauce BBQ riche et épaisse à base de pâte de tomates rehaussée par la saveur 
chaleureuse du bourbon, la mélasse sucrée et une finale épicée. Utilisez-la avec des 
côtes levées, des côtelettes, du poulet et du bœuf.

Sauce BBQ Cattlemen’sMD Kansas City ClassiqueMC

Un équilibre parfait entre la saveur des tomates et celle du vinaigre acidulé, avec le 
goût sucré du sucre et de la mélasse, agrémenté d’un arôme naturel de fumée de 
noyer et d’épices.

Sauce BBQ Cattlemen’sMD Memphis Douce
Une sauce sucrée avec du sucre, de la mélasse et du jus d’ananas concentré, et la 
riche saveur de la pâte de tomates sur une finale épicée.

Sauce BBQ Cattlemen’sMD Carolina Piquante OrMC

Pimentez votre menu avec cette saveur distinctive régionale et résolument 
tendance. La moutarde sucrée et acidulée et le vinaigre de cidre sont agrémentés 
d’une note fumée et d’une pointe de piment de Cayenne. Polyvalente, elle se prête à 
merveille à une multitude d’utilisations autres que le BBQ.  

Sauce BBQ de base Cattlemen’sMD St. Louis Originale
Le mélange légèrement épicé du vinaigre acidulé et de la pâte de tomates constitue 
la base idéale pour créer un nombre infini de sauces BBQ sur mesure.

Sauce BBQ de base Cattlemen’sMD Texas Saveur de fumée
Le vinaigre acidulé, la pâte de tomates, les épices et l’arôme naturel de fumée de 
noyer en font une excellente base relevée.

Sauce Cattlemen’sMD Mississippi BBQ au miel
Le vrai miel ajoute une douce note sucrée à la base de vinaigre acidulé et de pâte de 
tomates.

Épices à frotter Texas Longhorn Cattlemen’sMD

Un savoureux mélange gourmet d’oignon, d’ail, de poivrons rouges et de sel 
assaisonné. Parfait pour assaisonner n’importe quelle coupe de porc ou de poulet, ou 
du poisson et des fruits de mer. La mouture fine est parfaite pour la cuisson lente.

Épices à frotter Cowboy Cattlemen’sMD

Cet audacieux mélange de mélasse, de café et de vrai sel de mer ajoute toute une 
dimension de saveur. Parfait pour la poitrine de bœuf, le poulet et le porc. La mouture 
fine est idéale pour la cuisson lente.

Épices à frotter Smokehouse Cattlemen’sMD

Un mélange poivré de vrai sel de mer, d’ail et de paprika fumé. Convient  
parfaitement au bœuf, au porc et aux légumes grillés. La mouture grosse est  
parfaite pour la cuisson sur feu.
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PEU IMPORTE COMMENT VOUS LES UTILISEZ OU COMMENT VOUS LES MODIFIEZ, VOUS POUVEZ COMPTER SUR NOUS.

LA CUISINE
PAS VOTRE COUR ARRIÈRE

CONÇUES POUR

https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/cattlemens/cattlemen's-kentucky-bourbon-sauce-bbq
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/cattlemens/sauce-cattlemen's-style-kansas-city-classique
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/cattlemens/sauce-bbq-cattlemen's-memphis-douce
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/cattlemens/epices-a-frotter-smokehouse-cattlemens
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/cattlemens/epices-a-frotter-cowboy-cattlemens
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/cattlemens/epices-a-frotter-texas-longhorn-cattlemens
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/cattlemens/sauce-cattlmen's-style-carolina-piquante-or
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/cattlemens/sauce-bbq-cattlemen's-mississippi-bbq-au-miel
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/cattlemens/sauce-cattlemen's-style-texas-fumee
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/cattlemens/sauce-cattlemen's-style-st-louis-originale
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/cattlemens/sauce-cattlemen's-style-st-louis-originale
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LEARN MORE

Sauce BBQ Cattlemen’sMD Carolina Piquante OrMC

Ailes BBQ Carolina épicées et acidulées
Sauce BBQ Cattlemen’sMD Kansas City ClassiqueMC

Pizza au poulet BBQ d’inspiration asiatique
Épices à frotter Cowboy Cattlemen’sMD

Haricots rouges au bacon fumé

Communiquez avec votre représentant McCormick aujourd’hui ou visitez 
le clubhousepourleschefs.ca pour découvrir des produits et des recettes.

EN CUISINE
COM

PTEZ SUR NOUS

OBTENEZ LES RECETTES
clubhousepourleschefs.ca
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CODE DE 
PRODUIT PRODUIT FORMAT CUP SCC

417415282 Sauce BBQ Cattlemen’sMD Carolina Piquante OrMC 2 x 3,78 l 041500741529 10041500741526

417546581 Sauce BBQ Cattlemen’sMD Kansas City ClassiqueMC 2 x 3,78 l 041500754659 10041500754656

901588045 Sauce BBQ Cattlemen’sMD Kentucky Bourbon 2 x 3,78 l 056200010318 20056200010312

568418382 Sauce BBQ Cattlemen’sMD Memphis Douce 2 x 3,78 l 056200841837 10056200841834

568452500 Sauce Cattlemen’sMD Mississippi BBQ au miel 2 x 3,78 l 056200845255 10056200845252

417546481 Sauce BBQ de base Cattlemen’sMD St. Louis Originale 2 x 3,78 l 041500754642 10041500754649

418332900 Sauce BBQ de base Cattlemen’sMD St. Louis Originale (seau) 1 x 18,9 l 041500833293 00041500833293

417546381 Sauce BBQ de base Cattlemen’sMD Texas Saveur de fumée 2 x 3,78 l 041500754635 10041500754632

140012362 Épices à frotter Cowboy Cattlemen’sMD 6 x 839 g 056200010639 20056200010633

140012361 Épices à frotter Smokehouse Cattlemen’sMD 6 x 830 g 056200010653 20056200010657

140012363 Épices à frotter Texas Longhorn Cattlemen’sMD 6 x 788 g 056200010646 20056200010640

https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/recettes/volaille/ailes-bbq-carolina-epicees-et-acidulees
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/recettes/volaille/pizza-au-poulet-bbq-dinspiration-asiatique
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/recettes/porc/cowboy-double-smoked-bacon-redeye-beans
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca
https://www.facebook.com/clubhouseforchefs/
https://www.instagram.com/ch4chefs/

