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Tenant compte de la nouvelle réalité, ces conseils
culinaires ont été pensés pour aider les exploitants a
simplifier leurs menus et a offrir a leurs clients

les saveurs dont ils raffolent!

Sandwich au poulet
effiloché et a la sauce
Memphis Douce

Mettez l'accent sur des offres exclusives a la fois rentables et moins exigeantes pour les cuisiniers. La sauce pour
ailes Buffalo originale Frank's RedHotMP est une des préférées du public, et elle est préte a servir telle quelle. Intégrez cette

84%

des repas servis par les
milléniaux sont présentés dans
une assiette a table avec leurs
amis et leur famille, ce qui
souligne leur préférence pour
les repas de groupe
(Tendances 2025, 13 déc. 2024, page 123)

saveur classique a votre menu dans trois plats faciles :

Laissez vos clients mélanger leurs saveurs favorites de sauce piquante
Frank's RedHot"P et de sauce BBQ Cattlemen’s"P dans une assiette
pour ailes de format familial. Ces assiettes sont parfaites pour le
retour des sports et de l'avant-match, et peuvent étre utilisées

pour plusieurs autres repas a la maison.

durée limitée
en hausse

La quantité totale d'offres
a durée limitée devrait
dépasser les niveaux
d‘avant la COVID d'ici
environ un an, avec une
hausse de 4 % dans la
derniére année

(Etat des offres a durée limitée,
11 févr. 2025, page 5)
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https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/franks/franks-redhot-sauce-originale-pour-ailes-de-buffalo
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/recettes/porc/macaroni-au-fromage-buffalo
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/recettes/volaille/pizza-buffalo-au-fromage-bleu
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/cattlemens/sauce-cattlmen's-style-carolina-piquante-or
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/cattlemens/sauce-cattlemen's-style-kansas-city-classique
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/franks/franks-redhot-original-cayenne-pepper-sauce
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/cattlemens/sauce-bbq-cattlemen's-memphis-douce

Créez une saveur exclusive en mélangeant deux ingrédients de base que vous avez déja
dans votre cuisine! Ces trois idées de jumelage s'appliquent aux plats populaires comme les

hamburgers, les frites, la pizza et les hors-d'ceuvre, pour ravir vos clients.

+ RANCH + CREME SURE

La sauce ranch : 75 % des consommateurs
l'adorent ou l'aiment!* Et vous pouvez
ajouter du piquant aux commandes pour
emporter de vos clients en incluant de la
sauce au piment de Cayenne Originale

Frank’s RedHotMD

Ce mélange simple de creme sure et de
sauce BBQ Cattlemen’s™? Carolina
Piquante Or est facile a préparer et fera
le bonheur de vos clients a tout coup.

Puisque 69 % des restaurants offrent des
options a emporter*, éliminer les options
de menu qui se détériorent pendant le
transport est une sage décision pour assurer
la satisfaction des clients. Accompagnez les
repas d'un ramequin de saveurs préférées du
public, comme celles de Frank’'s RedHotMP

et de French's™P, pour rehausser l'expérience.
* (Datassential, rapport 32 : OPEN TO CHANGE, 3 sept. 2020)

Simplifiez votre menu et créez de l'engouement chaque semaine!
Les consommateurs ont raffolé des saveurs qui leur ont apporte de la
nouveauté et ont piqué leur intérét pendant la pandémie. Essayez de
créer des offres d'une durée limitée (1 semaine) qui répondent a la

demande en utilisant les ingrédients que vous avez déja sous la main.

Communiquez avec votre représentant dés aujourd’hui ou visitez le

clubhousepourleschefs.ca pour découvrir de toutes nouvelles combinaisons de

saveurs et des idées de menus et de recettes.
Colombie-Britannique/Prairies Ontario

International Pacific Sales Ltd. Total Focus Sales & Marketing
(C.-B./Alb./Sask./Man.) 1-800-265-2513
1-800-525-5155 Envoyez-nous un courriel
Envoyez-nous un courriel -

Québec

Freeman Canada
1-888-641-2040
Envoyez-nous un courriel

Terre-Neuve et Maritimes
Freeman Canada
1-888-641-2040
Envoyez-nous un courriel
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+ ASSAISONNEME,
CAJUN CL08 HOUe

Cette tartinade piquante de
moutarde Classic Yellow French’sMP
et d'assaisonnement cajun Club House
est parfaite pour les sandwichs ou en
guise de trempette.

Poutine
au poulet
Buffalo

in ClubHouseForChefs
f ClubHouseForChefs
ch4Chefs

© 2025 MD Marque déposée de La Cie McCormick Canada Co. | MD Marque déposée de McCormick & Co., Inc. Usage autorisé. | MD Marque déposée de The French's Food Company LLC. Usage autorisé.

@ clubhousepourleschefs.ca


https://www.instagram.com/ch4chefs/
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/franks/franks-redhot-original-cayenne-pepper-sauce
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/cattlemens/sauce-cattlmen's-style-carolina-piquante-or
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/produits/frenchs/moutarde-frenchs-classic-yellow
https://www.clubhouseforchefs.ca/fr-ca/recettes/volaille/poutine-au-poulet-buffalo
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